Empfehlungen

Erster 2011’er ist da!

Aperitif

... fur die Bewussten

Marktsalate

Hauptspeisen

Sauvignon Blanc aus der Pfalz, Spétlese trocken 0,251 / sechs 1/10
Typische Johannisbeere und Stachelbeere im Geruch mit Anklangen
von Exotischen Friichten (Maracuja) Im Geschmackshbild Mineralische
elegante Struktur, Sdure und natdrlich Rest stif3e sind optimal aus

balanciert.

2008 ,Blanc de blancs” Crémant brut Glas 0,11 / vier 910

nullkommanix, Traubensecco von Eva Vollmer  Glas 0,11 / zwei 2/10

gebackener Camembert im Salatbett und Preiselbeeren sechs %2
Griesheimer Feldsalat sechs %
Prachtige Salate mit gebratenem Schweinefilet zZwolf %2
Feiner Salatteller mit gebratenen Rinderfiletstreifen vierzehn %2
Bratwurst mit Zwiebelsol3e, Rotkraut und Kartoffeln neun ¥

Ochsenbrust durchwachsen, gekocht dazu Meerrettich Sol3e

Salzkartoffeln und Gemuse dreizehn %


http://ziegelhuette.de/pdf_s/Cremant_BdB.pdf

Suppen

Vorspeisen

Salate

Kleine Gerichte

Fleischlos

Wurstsuppe mit Kartoffeln

Rinderbrihe mit Krduter-Pfannkuchenstreifen
Karbiskrem vom Hokkaido mit Birnenwein
Kremsuppe von der gerducherte Forelle

Ochsenschwanzsuppe mit Madeira

Presskopf und Handkase fein angemacht

Y5 Tasse
eins 9/10
ZWel 3/10
ZWel 3/10

ZWel 3/10

Forellenfilet gerduchert mit Preiselbeer-Meerrettich

Schweizer Ziegenkése tberbacken auf Apfelscheiben

Carpaccio vom Rinderfilet mit Agrest (Verjus)

Allerlei Salate mit Schweizer Bio - Bergkéase

Gemischter Salatteller mit gebratenen Putenstreifen

Blattsalate mit gerduchertem Forellenfilet

Blattsalate mit Hirschschinken

Handkéase mit Musik, garniert, Bauernbrot und Butter

Hausmacher Wurst, garniert, Brot und Butter

Schweine Stlze mit Musik, garniert, Brot und Butter

Spatzlepfanne mit Zwiebeln, Krauter, Tomaten und Ké&se

1 Tasse
ZWel 9/10
drei %2
drei %
drei %2

drei 9710

funf %
sechs %
acht %

neun %

sechs ¥
sieben %
acht

elf ¥

funf

sieben

sieben

acht ¥

15022012 2322 / Seite: 2



Kartoffel Rosti aus gekochten Kartoffeln, alle Gberbacken mit .. .

... Tomaten und Schweizer Kase neun %2

... Hawaii, mit gekochtem Schinken, Ananas und Kase elf %2

... Schweinefilet und Bio-Bergkase finfzehn Y
Schwein Schnitzel aus der Oberschale paniert

mit Kartoffelstdbchen und bunten Salaten neun %2

2509 Nackensteak paniert mit feinem Salaten und Brot neun ¥

Barlauchschnitzel (natur gebraten mit Barlauchsof3e)
Kartoffelschalen frittiert und gemischte Salate Zwolf %2

Lende im Ganzen gebraten an grob-korniger SenfsofRe

hausgemachte Spétzle und Gemiuse siebzehn %
Rind Ribeye / Hochrippensteak 3509, doppelte Portion Fleisch

daftir ohne Sattigung aber mit Brot und feine Salate siebzehn

Rumpsteak 220g

frittierte Kartoffelstdbchen und gemischte Salate siebzehn

Rinderfilet 200g mit Pfeffersolie
Rosmarin-Bratkartoffeln und Salatteller dreiundzwanzig %
Entrecote double 5009

Bratkartoffeln und Gemise fir 2 Gaste/zweiunddreil3ig



Wild

Fische

Nachspeisen

Geheimtipp

Hacksteak vom Hirsch mit hausgemachte Spétzle und Salat  neun ¥

Geréucherte Forellen Riickenstlicker mit Sahne-Meerrettich
Schnittlauchkartoffeln und allerlei Salate siebzehn
Regenbogen Forelle gebraten mit Krautern und Olivendl
Petersilienkartoffeln und feine Blattsalate siebzehn
Bachsaibling ,,blau” mit geklérter Butter

Dampfkartoffeln und Marktsalate siebzehn %

Lachsforellen Filet gebraten mit Salbei

Salzstiicker und Salate siebzehn %
Rote Gritze mit Vanilleeis und geschlagener Sahne vier %
»Gigolo“ Schokoeis mit Schoko-Sahne-Trester vom Franz sieben
Gebrannte Vanillekrem Creme brilée sieben
... mit Tresterbrand am Tisch flambiert neun
Zimt-Halbgefrorenes mit warmen Rotweinpflaumen sieben
Schweizer Bio-Bergkase mit 5¢l Gewdirztraminer sieben %

LIV Badischer Tresterbrand,
nicht nur fir den Herrn, aus Merlot Trauben fur den kleinen Durst

zweifach gebrannt, 2 Jahre im Eichenfass gereift ~ 54%vol 2cl sechs %
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http://ziegelhuette.de/pdf_s/LIV_Merlot_2007.pdf

